HERBST
GENUSSWOCHE

HOKKAIDO KURBIS Heiligenstein Quitte, Bittersalate, Schwarzkiimmel, Zitronenverbene
& Riesling Heiligenstein 10TW 2023, Weingut Briindimayer

SEEFORELLE Kohlrabi, Buttermilch, Macadamianuss, Schnittlauch
& Griner Veltliner Kamptal Terrassen 2024, Weingut Briindlmayer

***OSIETRA ALPENKAVIAR Rote Wildfang Garnele, Alge, Stangensellerie, Passe Pierre***

GNOCCHI Petersilie, Shitake Pilze, Salzzitrone, Haselnuss, Pilz Fond
& Grau- & WeilBburgunder Spiegel 2022, Weingut Briindimayer

GESCHMORTE RINDER-BACKERL Riibenvielfalt, Holunderbeere, Erdépfel-Mousseline
++ dazu empfehlen wir eine Scheibe gebratene Entenleber 12.50 ++
& Pinot Noir 2021, Weingut BriindImayer

*»*MAITRE ANTONY Rohmilchkédse-Auswahl, Sauerteigbrot***

GARTEN ZWETSCHKE Pistazie, Safran, Tonkabohne, Zitronenmelisse
& Grliner Veltliner Alte Reben Auslese 2018, Weingut Briindimayer

3 Gange € 59.50 3 Weine € 39.00
Klirbis oder Seeforelle, Gnocchi oder Backerl, Zwetschke

4 Gange € 79.50 4 Weine € 49.00
Klrbis oder Seeforelle, Gnocchi, Backerl, Zwetschke

5 Gange € 95.50 5 Weine € 59.00
Kdrbis, Seeforelle, Gnocchi, Backerl, Zwetschke

plus Alpenkaviar € 39.00

plus Maitre Antony Kése € 24.50
Gedeck p.P. € 8.50
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