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COMEBACK: Der Heurigenhof Bründlmayer startet mit neuem
Küchenchef  MATTHIAS SCHÜTZ in eine neue Ära

»Unser Anspruch ist es, den Heurigenhof Bründlmayer als lebendigen Ort 
der Langenloiser Wein- & Genuss-Kultur zu bewahren«, 

so die Betreiber, Victoria & Martin Schierhuber.

Jänner 2024

Matthias Schütz war bereits vor 12 Jahren Küchenchef im Heurigenhof
Bründlmayer. Darauffolgende Stationen als Küchenchef lauten auf klingende
Namen wie “Hotel Wiesergut”, “Seehotel Grundlsee”, “Griggeler Stuba” im 

Burg Vital Hotel und “Hotel de Tourrel” in der Provence, wo Matthias 
mit einem Michelin Stern ausgezeichnet wurde. 

Der gebürtige Niederösterreicher ist nun wieder zurück in Langenlois und
zeichnet sich für die Kulinarik im Heurigenhof Bründlmayer verantwortlich.

Matthias schickt Gourmets auf eine saisonale Reise, 
abgestimmt auf die renommierten Weine des Weingut Bründlmayer. 

Das Herz seiner Küche schlägt vorrangig für nachhaltige & innovative
Lebensmittel von Bauernhöfen aus und rund um Langenlois,

geprägt von südfranzösischen Einflüssen. 
Kräuter, Beeren & Gemüse wachsen nicht nur in den hauseigenen Hochbeeten,

Matthias und sein Team sammeln diese auch in der umliegenden Natur.

 Der 1975 gegründete Heurigenhof Bründlmayer befindet sich im Zentrum der
historischen Weinstadt Langenlois, mitten im Weinbaugebiet Kamptal. 
Das Winzerhaus bezaubert im Sommer mit seinem lauschigen Innenhof, 

im Winter lässt es sich am offenen Kamin wohl sein. 
Drei liebevoll gestaltete Gästezimmer, bzw. fünf weitere Gästezimmer 

in Victoria´s Boutique Bed & Breakfast M Ü H L E N H O F  R O O M S 
runden das Angebot ab.

Alle Weine des aktuellen Jahrgangs können glasweise genossen und 
zu Ab-Hof-Preisen mitgenommen werden.


