
 

 

Restaurant  in der Kaminstube, Innenhof 
Überraschungs -Menüs in 4, 5 & 6 Gängen & Klassiker a la 
Carte  

MÄRZ BIS JANUAR 

Mittwoch bis Freitag  
18:00 – 22:00 Uhr 

Samstag und Sonntag  
12:00 – 14:00 Uhr und 18:00 – 22:00 Uhr  
(Reservierung empfohlen) 
 
 
 
 
 

Picknick Bründlmayer im Weingarten 
Picknick Körbe & Wein zum Abholen in  der Vinothek  

APRIL BIS SEPTEMBER 

Mittwoch bis Freitag  
15:00 – 22:00 Uhr  

Samstag und Sonntag 
12:00 – 22:00 Uhr 
(nur Vorbestellung bis zum Vortag) 

 

Weinverkostung  & MINI MENU am Nachmittag  

MÄRZ BIS JANUAR 

Mittwoch bis Freitag 15:00 – 18:00 Uhr  

Samstag und Sonntag 14:00 – 18:00 Uhr 

MINI MENU am Nachmittag 
    
   
  Ausgelöstes Backhendl – nur solange der Vorrat reicht 
  mit Erdäpfel-Vogerlsalat, Bio Zitrone & handgerührten Preiselbeeren 
   € 27.50  (ca. 20 Minuten Wartezeit) 

 

Kleinigkeiten  zum Wein 

Alpenkaviar „Osietra“, Crème Fraîche & hausgemachtes Brioche  10g  € 24.00 //  30g € 
59.00 
 
Gebeizte Bio Lachsforelle & Verbene-Mayonnaise  € 12.00 
 
Rohmilchkäse von Maître fromager affineur Antony 
3 Stück € 19.50 / 5 Stück € 29.50 / 7 Stück € 39.50 
 

Bio Bergkäse  € 6.50 

 
Laib Sauerteig-Brot (250g) & Bio-Süßrahm-Butter  € 7.50 

 
Feigen aus dem Hausgarten, cremiger Frischkäse & karamellisierte Walnüsse  € 9.50 

 
Getrüffelte Kalbsleber-Pastete & schwarze Nuss  € 12.50 

 
Grüne sizilianische Oliven  € 5.90 

 
Gegrillte & marinierte Artischocken-Herzen  € 8.50 

 
Eierschwammerl & Gartengemüse, mit Bründlmayer-Bio-Verjus mariniert  € 11.50 

 
Beinschinken vom Ötscherblick-Schwein, Gurkerl & frischer Kren  € 14.00 

 
Kamptaler Rebenspeck & frischer Kren € 8.90 

 
Gobelsburger Wild & Wein-Würstel & eingelegte Senfkörner  € 7.90 

 
Süßes aus der hauseigenen Patisserie 

 
Handgemachte Pralinen 

Weingarten-Honig Meersalz  /  Traubenkern-Nougat  /  Bio-Verjus Cashew  / 
Bründlmayer Brut Rosé  /  Schokolade-Marille  //  Stück € 1.90 



 

Bründlmayer  Weinverkostung  
und Weinverkauf Ab-Hof 

Alle Weine des aktuellen Jahrgangs können zu Ab -Hof-
Preisen  
mitgenommen werden. 

Bründlmayer  Sekt Austria Niederösterreich g.U.  
tradit ionelle Flaschengärung, handgerüttelt  

Brut Rose Reserve / Brut Reserve / Extra Brut Reserve  

3 Kostproben € 16.50 & Alpenkaviar „Osietra“ 10g  € 39.00 // 30g € 69.00 

Bründlmayer  Kamptal Klassisch  

Grüner Velt l iner L & T  2022 BIO  

Grüner Velt l iner Kamptal Terrassen 2022 BIO  

Riesling Kamptal Terrassen 2022 BIO  

Donauriesling 2022 BIO  

Rosé Zweigelt 2022 BIO  

3 Kostproben € 12.00 / 5 Kostproben € 19.00 

 

Bründlmayer  Erste Lage & Reserve  

Riesling Steinmassl   2022 BIO   

Riesling Heiligenstein   2021 BIO   

Grüner Velt l iner Alte Reben 2022 BIO  

Grüner Velt l iner Vincent Spiegel   2021 BIO  

Grau- & Weißburgunder Spiegel 2021 BIO  

Chardonnay Steinberg   Reserve 2021 BIO  

3 Kostproben € 19.00 / 6 Kostproben € 36.00 

Bründlmayer  Rotwein 

Zweigelt 2020 BIO  

Pinot Noir 2018 BIO  

Cabernet Franc Reserve  2018  

3 Kostproben € 14.00  

Bründlmayer  Prädikatsweine  
und edelsüße Raritäten  

Grüner Velt l iner Alte Reben Auslese 2018 BIO  

Grüner Velt l iner Spiegel Beerenauslese  2013  

Riesling Steinmassel Eiswein  2016 

3 Kostproben € 29.00  
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