Restaurant in der Kaminstube, Innenhof
Verkostungs-Meni & A la Carte

(Reservierung empfohlen)

VERKOSTUNGS-MENU
Freitag & Samstag Abend ab 17:30 Uhr (letzte Reservierung 19:30 Uhr)

A LA CARTE
Mittwoch, Donnerstag & Sonntag Abend ab 18:00 Uhr (letzte Reservierung 20:00 Uhr)

Samstag & Sonntag Mittag ab 12:00 Uhr (letzte Reservierung 13:30 Uhr)

Picknick BrindImayer im Weingarten
Picknick Korbe & Wein zum Abholen in der Vinothek

(nur mit Vorbestellung bis zum Vortag)

APRIL BIS SEPTEMBER

Mittwoch bis Freitag
15:00 — 18:00 Uhr

Samstag und Sonntag
12:00 — 18:00 Uhr

Weinverkostung, Abhof-Verkauf & MINI MENU
Kalte Késtlichkeiten am Nachmittag

MARZ BIS JANUAR

Mittwoch bis Freitag 15:00 — 17:00 Uhr
Samstag und Sonntag 14:00 — 17:00 Uhr

MINI MENU am Nachmittag

Unser Restaurant hat nachmittags geschlossen.
Verkosten Sie feine Brindimayer Weine,

dazu servieren wir Kleinigkeiten zum Wein.

Bei Schdonwetter empfehlen wir unser Picknick im Weingarten,
Picknick-Kdrbe bitte um Vorbestellung bis zum Vortag.

Kleinigkeiten zum Wein
Alpenkaviar ,Osietra“ 10g, Créme fraiche & Brioche € 29.00

Auster Gillardeau N.2 & Zitrone
Stlick € 6.50 / 6 Stiick € 39.00 / 12 Stlick € 70.00

Rohmilchkase von Maitre fromager affineur Antony
3 Stiick € 24.50 / 5 Stiick € 35.50

Fromage Blanc Frischk&se-Aufstrich € 7.50

Bio Bergkase €5.90

Laib Sauerteig-Brot (250g) & Bio-SliBrahm-Butter € 8.90
Sizilianische Oliven € 4.90

Gegrillte & marinierte Artischocken-Herzen € 8.50

Kamptaler Rebenspeck & Kren € 11.50

Beinschinken vom Otscherblick-Schwein, Gurkerl & Kren € 13.50
Handgemachte Pralinen

geflllt mit unserem Traubenkerndl, Weingarten-Honig, Rosé Sekt oder Verjus
verschiedene Sorten // Stiick € 1.90



Briindlmayer Weinverkostung Briindlmayer Rieden Weine & 1TOTW

und Weinverkauf Ab-Hof
Griiner Veltliner Loiser Berg 10TW 2023

Alle Weine des aktuellen Jahrgangs kénnen zu Ab-Hof- Griner Veltliner Alte Reben 2023
Preisen Griiner Veltliner Kaferberg 10TW 2022
mitgenommen werden. Ab einem Einkauf von € 100.00 Riesling Steinmassl 10TW 2023

pro Verkoster entfallen die Verkostungs-Gebthren. o . o
Riesling Heiligenstein TOTW 2023

Grau- & WeiBburgunder Spiegel 2022

Briindlmayer Sekt Austria Niederdsterreich g.U. 3 Kostproben € 21.00 / 6 Kostproben € 36.00
traditionelle Flaschengarung, handgerittelt

Brut Rosé NV Reserve ¢ Brut NV Reserve * Extra Brut NV Briindlmayer Rotwein
Reserve
3 Kostproben € 17.50 Zweigelt 2021

TIPP: Alpenkaviar ,Osietra” 10g € 29.00
St. Laurent 2021

Pinot Noir 2021
Brindlmayer Wein Klassisch 3 Kostproben € 15.00

Griner Veltliner L & T 2024

Griiner Veltliner Kamptal Terrassen 2024 Briindlmayer Pradikatsweine

Riesling Kamptal Terrassen 2024 und edelsiBe Raritaten

Rosé Zweigelt 2024 )
Grliner Veltliner Alte Reben Auslese 2018

Zweigelt 2021 . . .
Griner Veltliner Spiegel Beerenauslese 2013

3 Kostproben € 12.00 / 5 Kostproben € 19.00 Riesling Steinmassel Eiswein 2016

3 Kostproben € 39.00
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